
В 2025 году общее количество юридических лиц, индивидуальных предпринимателей, 
осуществляющих деятельность в учреждениях для детей и подростков на территории 
Шалинского муниципального округа, которые подлежат государственному контролю (надзору), 
составило 6 субъектов права.

Общее количество юридических лиц, осуществляющих деятельность в учреждениях для 
детей и подростков, в отношении которых проводились надзорные и профилактические 
мероприятия, составило 6 субъектов права.

Количество мероприятий, в ходе которых выявлены нарушения, составило 10. Удельный 
вес мероприятий, в рамках которых выявлены нарушения, увеличился в сравнении с прошлым 
годом и составил 47,62%. Однако общее количество выявленных нарушений в 2025 году 
увеличилось по сравнению с 2024 годом и составило 174 (в 2024 году – 128).

В ходе проведения контрольных (надзорных) мероприятий выявлены нарушения: 
- лагеря с дневным пребыванием детей не проинформировали Первоуральский отдел 

Управления Роспотребнадзора по Свердловской области в срок не позднее, чем за один месяц 
до открытия сезона о планируемых сроках заездов детей, режиме работы и количестве детей; 

- суммарная масса блюд по приемам пищи в меню не соответствует обязательным 
требованиям; 

- меню составлено без учета распределения энергетической ценности суточного 
рациона;

- нарушаются условия хранения и отбора суточных проб; 
- не ведется ежедневная регистрация показателей температурного режима хранения 

пищевой продукции;
- нарушаются условия хранения пищевой продукции; 
- сотрудники не соответствуют требованиям, касающимся своевременной вакцинации, 

медицинского осмотра, гигиенической подготовки и аттестации; 
- допущено использование столовой посуды с дефектами;
- не имеет мерных меток объема инвентарь, используемый для раздачи и 

порционирования блюд;
- не используются термометры для контроля температуры блюд для линии раздачи;
- не в полном объеме проводится ежедневный осмотр сотрудников на наличие 

гнойничковых заболеваний; 
- не обеспечивается последовательность (поточность) технологических процессов, 

исключающая встречные потоки сырья, сырых полуфабрикатов и готовой продукции;
- не промаркирован инвентарь на пищеблоке;
- не оборудована локальной вытяжной вентиляцией моечная ванна для мытья столовой 

посуды;
- прием детей в оздоровительное учреждение осуществляется без справки об отсутствии 

контакта с больным инфекционными заболеваниями в течение 21 календарного дня;
- используется для хранения пищевой продукции тара, изготовленная из материалов, не 

допускающих контакт с пищевой продукцией;
- неудовлетворительные результаты испытаний готовой пищевой продукции по 

показателю «Жиры»;
- несвоевременное проведение косметического ремонта помещений;
- имеются дефекты покрытия подходов на собственной территории учреждений;
- имеются дефекты мебели, спортивного оборудования;
- окна не оборудованы москитными сетками;
- не предусмотрено искусственное местное освещение на рабочих столах с 

компьютерами;
- некачественно проводится чистка санитарно-технического оборудования;
- имеются дефекты санитарно-технического оборудования;
- не оборудованы термометрами помещения для пребывания детей;
- используются неисправные источники искусственного освещения;



- не оборудованы перегородками писсуары;
- отсутствуют инструкции по приготовлению дезинфицирующих растворов в местах их 

приготовления;
- не промаркирован уборочный инвентарь в зависимости от вида работ; 
- осуществляется совместное хранение уборочного инвентаря для уборки туалетов с 

иным инвентарем; 
- допущено хранение дезинфицирующих средств не в упаковке производителя;
- не промаркирована ёмкость с рабочим раствором дезинфицирующего средства;
- не нанесена цветовая маркировка на боковую наружную поверхность мебели;
- допущено использование ламп с разным светоизлучением (теплым и холодным);
- допущено хранение моющих, дезинфицирующих средств в доступном для детей месте;
- не внесены в листы здоровья сведения об антропометрических данных обучающихся, 

номере необходимой учебной мебели;
- солнцезащитные устройства имеют длину ниже уровня подоконников;
- имеются дефекты остекления окон;
- нарушается кратность обследования детей на педикулез и чесотку;
- не оборудованы раковины для мытья рук мылом, электро- или бумажными 

полотенцами;
- допущено хранение личных вещей в помещении пищеблока;
- не имеют защитной конструкции осветительные приборы в спортивном зале;
- не имеют защитных бортиков по наружному краю демонстрационные столы в 

кабинетах физики;
- не размещены в доступных для родителей и детей местах рекомендации по 

организации здорового питания детей;
- не имеют светорассеивающей конструкции осветительные приборы;
- осуществляется хранение чистого белья в открытых стеллажах.

В 2025 году в отношении организаций, допустивших нарушения, выданы предписания об 
устранении выявленных нарушений обязательных требований, за нарушения санитарного 
законодательства по результатам надзорных мероприятий в отношении должностных лиц 
составлено 8 протоколов об административных правонарушениях и наложено 5 
административных штрафов на сумму 85000 рублей.


